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OVOS MEXIDOS E BACON

POR CAROL RIBAS DO @CAROL NA COZINHA PARA ATELIE PINGOUIN

Uma receita simples, pratica e que todo mundo
AMA!! Perfeito para um café da manha digno de
hotel <3 E quando fizer, nos marque em uma ima-
gem nas redes sociais pois amamaos ver as recei-
tas de croché e de comer feitas por voceés !

Feito com amor, na cozinha com Pingouin




O TEMPO TOTAL DE PREPARO ~—

20 mn

O RENDIMENTO
1 pessoa

O INGREDIENTES
2 Fatias de bacon
2 0vos
1/4 de creme de leite fresco ou leite
Sal a gosto
1 colher de sopa de manteiga

O MODO DE PREPARO
- Frite o bacon em fogo baixo até ficar bem dourado, retire, deixe
escorrer em papel toalha, quebre e reserve.
- Num bowl/tigela: coloque os ovos, creme de leite, tempere com
sal e bata até misturar tudo bem.
- Coloque a manteiga na frigideira, adicione os ovos batidos e va
puxando das bordas para o meio até ficar cremoso.
- Sirva e coloque os crocantes de bacon por cima.

Prontinho!
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